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PROCEDURA APERTA “Gara 4 19 S CUC – Concessione del servizio di refezione scolastica, pasti centro estivo e 

pasti sociali, gestione del centro di cottura comunale e riscossione delle tariffe del Comune di Tribiano” 

 

 

QUARTA TRANCHE FAQ  

 

Quesito 1 

All’articolo 51 CARATTERISTICHE DELLE DERRATE ALIMENTARI il capitolato recita “I prodotti richiesti, oltre a 

quelli che l’impresa ha dichiarato in sede di offerta, sono: …. Poiché il disciplinare non prevede nessun punteggio 

relativo alla fornitura di prodotti migliorativi è corretto intendere che si tratti di refuso? 

 

Risposta 1 

Si conferma che si tratta di refuso. 

 

 

Quesito 2 

In merito al possesso della certificazione “GLUTEN FREE O EQUIVALENTE”, si richiede se può essere conteggiata 

come tale la certificazione ISO 22005 poiché certifica il sistema di rintracciabilità di sito dalla fase di consegna 

delle materie prime e materiali di confezionamento, alla consegna del pasto presso i terminali di 

somministrazione o le strutture di utilizzo. In particolare il sistema di autocontrollo aziendale prevede l’analisi e 

le procedure da rispettare nella gestione globale (approvvigionamento, lavorazione, cottura, confezionamento, 

somministrazione, menù e ricette, registrazione dei controlli di produzione, piano di analisi su prodotti finiti, 

tamponi superfici e campionamento pasto) di un pasto “GLUTEN FREE” destinato a consumatori affetti da 

celiachia. 

 

Risposta 2 

Si rimanda alla rettifica del disciplinare di gara, pubblicata nella sezione “Documentazione di gara” in Sintel. 

 

 

Quesito 3 

Con riferimento a quanto specificato nel disciplinare a pag. 24 Paragrafo 16 Punto B (certificazioni), viene 

richiesto di indicare l'eventuale possesso della certificazione GLUTEN FREE o equivalente, RIFERITA AI LOCALI 

DEL CENTRO COTTURA APPOSITAMENTE DEDICATA ALLA PREPARAZIONE DELLE PIETANZE PER CELIACI in corso 

di validità alla data di presentazione dell'offerta, si chiede se in offerta sia sufficiente redigere una dichiarazione 

di impegno per la stessa cosi da attribuire sulla base dei criteri di valutazione dell'offerta tecnica il punteggio 

previsto. Questo quesito nasce dalla considerazione che non è possibile a nessun concorrente di produrre tale 

certificazione perché non gestore attuale dei locali del centro cottura oggetto dell'appalto. 

 

Risposta 3 

Si rimanda alla rettifica del disciplinare di gara, pubblicata nella sezione “Documentazione di gara” in Sintel. 
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Quesito 4 

A pagina 12 del disciplinare in riferimento al sopralluogo indicate di NON CARICARE L'ATTESTAZIONE SU SINTEL. 

Chiediamo conferma di quanto indicato. 

 

Risposta 4  

Si conferma. 

 

 

Quesito 5 

In merito alla procedura di gara, ci servirebbe sapere il numero di settimane di fruizione del CRE. 

 

Risposta 5 

Le settimane di fruizione del CRE sono solitamente 4 nel mese di luglio. 

 

 

Quesito 6 

Nella risposta 1 pubblicata, specificate che non si possono inserire allegati. Ma all’art.16 del disciplinare di gara, 

nella specifica del paragrafo 9 sull’abbellimento dei refettori, indicate che è possibile allegare (“allegando quanto 

ritenuto necessario affinché...”) materiale esplicativo. Si conferma quindi la possibilità di allegare "quanto 

necessario”? 

 

Risposta 6 

Gli allegati possono essere caricati: le pagine totali del progetto tecnico, incluse le pagine di eventuali allegati, 

non devono superare le 20 facciate. 

 

 

Quesito 7 

In riferimento alla terza tranche di FAQ, è emerso che la risposta al quesito 2 non corrisponde alla risposta al 

quesito 11. Si chiede conferma che la risposta al quesito 11 sia quella corretta ovvero che il personale pubblicato 

è esattamente quello dedicato al servizio di ristorazione oggetto del contratto e di conseguenza le ore 

pubblicate non comprendono le ore utilizzate per la produzione di pasti non oggetto dell'appalto. 

 

Risposta 7 

Si conferma che il personale indicato è esattamente il personale dedicato al servizio oggetto dell’appalto. 
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